
FIN DE AÑO 2026

Ostra picante | AIRE DE CAVA
 Spicy oyster |  Cava foam  

jamón ibérico | Pan de cristal
Iber ian ham | crystal bread

selección de croquetas | gamba | cecina
Selection of croquettes |  prawn | cured beef

M E N Ú  D E G U S T A C I Ó N  |  T A S T I N G  M E N U

SOLOMILLO WELLINGTON | CREMOSO TRUFADO | PUERRO CONFITADO
Sir loin Wel l ington |  creamy truff le sauce | confit  leek

Cava brut
Selección de vinos del sumil ler |  Wines sumil ler selection
Agua, cerveza, refrescos |  Water ,  Premium beer ,  soft dr inks

Uvas de la Suerte 
Lucky grapes 

Barra L ibre en marcas seleccionadas y música hasta las
02.00 h
Open bar on selected brands and music unti l  02.00 h   

B E B I D A S  |  B E V E R A G E S

Crema de marisco | gamba crujiente con emulsión de lima
Shel l f ish cream | cr ispy prawn with l ime emulsion

TARTA DE CHOCOLATE | CREMA DE CASTAÑA | NATA | NUECES PECÁN
Chocolate cake |  chesnut cream | whipped cream | pecans

Pan de masa madre y selección de mantequi l las 
Soudough bread and butter selecction

NEW YEARS EVE 2026

POR PESONA
PER PERSON

IVA INCLUIDO
VAT INCLUDED

245
 info

+34 971 104 295

Reservas@lumerestaurante.com  

Consúlte condiciones
Check on condit ions

LumeRestaurante.com  

Carpaccio de GAMBÓN ROJO| SALICORNIA
Red prawn carpaccio |  sal icornia

Alergias e intolerancias al imentarias ,  les rogamos nos las indiquen antes de la reserva para poder
guiarles sobre nuestro menú.
Food Al lergens & Intolerance If  you have a food al lergen or intolerance, pr ior to placing your order ,
please highl ight with us and we can guide you through our menu.

Seabass stuffed with spinach | burned cream | potato t imbale 
lUBINA RELLENA DE ESPINACAS | CREMA QUEMADA | TIMBAL DE PATATA


	FIN DE AÑO 2026
	NEW YEARS EVE 2026

	MENÚ DEGUSTACIÓN | TASTING MENU
	SOLOMILLO WELLINGTON | CREMOSO TRUFADO | PUERRO CONFITADO
	TARTA DE CHOCOLATE | CREMA DE CASTAÑA | NATA | NUECES PECÁN

	245
	BEBIDAS | BEVERAGES
	info
	+34 971 104 295



